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TADIL TASARISI
DRAFT AMENDMENT

TS 1018: 2002
tst T2:

ICS 67.100.10

Bu tadil, Turk Standardlari Enstitlisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’na bagli TK25 Ziraat Teknik
Komitesi tarafindan hazirlanmig ve TSE Teknik Kurulu'nun ............ 2017 tarihli toplantisinda kabul edilerek
yayimina karar verilmistir.

inek Siiti — Cig
Cow milk - Raw

- Atf yapilan standartlardan asagidaki standartlar ¢ikartiimistir;

TS No Tirkce adi ingilzce adi

TS 2530 EN ISO Sit ve stit mamulleri - Numune alma Indicators - Methods for preperation of

707 kilavuzu indicator solutions”

TS1SO 6610 Sit ve sut Grlnleri - Milk and milk products - Enumeration of
Mikroorganizmalarin koloni olusturan colony forming units of microorganisms -
birimlerinin sayimi - 30 °C'da koloni Colony count technique at 30 °C
sayim teknigi

TS 8189 Sat yag tayini - Gerber metodu (Rutin Milk determination of fat content - Gerber
metot) method (Routine method)

TS 8907 Sat ve sit mamilleri - Salmonella Milk and milk products - Detection of
aranmasi salmonella

TS 9497 Sat - Donma noktasi tayini - Termistor, | Milk - Determination of freezing point -
kriyoskop metodu Termistor, cryoscope method

TS EN ISO 13366-3 | Sut somatik hlcrelerinin sayimi - Milk enumeration of somatic cells - Part 3:
B6lum 3: Floro-opto elektronik metot Fluoro-opto electronic method

- Atf yapilan standartlara asagidaki standartlar eklenmistir;

TS No Tiirkge adi ingilzce ad

TS EN ISO 707 * Sat ve sat drtnleri - Numune alma Milk and milk products - Guidance on
kilavuzu sampling

TS EN ISO 4833-1* | Gida zinciri mikrobiyolojisi - Microbiology of the food chain - Horizontal
Mikroorganizmalarin sayimi i¢in yatay | method for the enumeration of
yéntem - Bélim 1: Dékme plak microorganisms - Part 1: Colony count at
teknigiyle 30°C’ta koloni sayimi 30 degrees C by the pour plate technigue

TS I1SO 2446* Sit- Yag muhtevasi tayini Milk - Determination of fat content

TS EN ISO 6579-1* | Besin zincirinin mikrobiyolojisi - Microbiology of the food chain - Horizontal
Salmonella'nin tespiti, sayimi ve method for the detection, enumeration and
serotiplendirmesi i¢in yatay yéntem - serotyping of Salmonella - Part 1: Detection
B6lUm 1: Salmonella spp. of Salmonella spp. (ISO 6579-1:2017)

TS EN ISO 5764* Sit - Donma noktasi tayini - Termistdér | Milk - Determination of freezing point -
kriyoskop ydontemi Thermistor cryoscope method (Reference

method)

TS ENISO 13366-2* | Sut - Somatik hicrelerin sayimi - | Milk - Enumeration of somatic cells - Part 2:
Bélim 2: Elektronik tanecik sayici | Electronic particle counter method
metot
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- Gizelge 2’'deki “Yag,% (m/v) en az” degeri asagidaki sekilde degistiriimistir;

Ozellik Deger
Yagd,% (m/v) en az 3,4

- Cizelge 3'deki “Somatik hiicre sayisi adet/mL, en ¢cok” dederi asagidaki sekilde degistirilmistir;

Ozellik Deger
Somatik hiicre sayisi adet/mL, en ¢ok 400000

- Cizelge 3'deki “b” dip not’u” asagidaki sekilde degistiriimistir.

- b)Ayda en az bir numune ile G¢ aylik bir periyodun geometrik ortalamasi (Uretim miktarindaki mevsimsel
degisikliklerin dikkate alinmasi igin bakanlik tarafindan bagka bir ydntem belirtiimedigi takdirde).

“2.1 Numune alma” maddesi asagidaki sekilde degistiriimigtir;

2.1 Numune alma
Inek sitiinden numune, TS EN ISO 707’ye gbre yapilir.

“2.3.3 Donma noktasi tayini” maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir;

2.3.3 Donma noktasi tayini
Donma noktasi tayini, TS EN ISO 5764’e gbre yapilir. Sonucun Madde 1.2.1.2’ye uygun olup olmadigina
bakilr.

“2.3.10 Yag tayini” maddesi agagidaki sekilde degistiriimistir;

2.3.10 Yag tayini
Yag tayini, TS ISO 2446'ya goére yapilir. Sonucun Madde 1.2.1.3'e uygun olup olmadidina bakilir.

“2.3.15.1 Toplam canli bakteri sayimi” maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir;

2.3.15.1 Toplam canli bakteri sayimi
Toplam canh bakteri sayimi, TS EN ISO 4833-1’e goére yapilir. Sonucun Madde 1.2.1.4’e uygun olup
olmadigina bakilir.

“2.3.15.2 Somatik hiicre sayimi” maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir;

2.3.15.2 Somatik hiicre sayimi
Somatik hicre sayimi, TS EN ISO 13366-2'ye goére yapilir. Sonucun Madde 1.2.1.4.’e uygun olup
olmadigina bakilir.

“2.3.15.4 Salmonella aranmasi” maddesi asagidaki sekilde degistiriimistir;

2.3.15.4 Salmonella aranmasi



Salmonella aranmasi, TS EN ISO 6579-1’e gbére yapilir. Sonucun Madde 1.2.1.4’e uygun olup olmadidina
bakilr.
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- “8.1 Ambalaj” maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir;

3.1 Ambalaj

Sizulerek kil, bitki artiklari vb. yabanci maddelerden arindiriimis ¢ig sit, siite zarar vermeyecek normal veya
eloksal aliminyum, kalayli gelik sa¢ veya tercihan, paslanmaz gelikten yapilmis sikica kapanabilen, TS
3271'e uygun gugumler ile TS 3447'ye uygun tankerler icinde ve hazir parakende ambalajli ¢ig sit icin en az
1 litrelik ve tek kullanimlik ambalajlar icinde.en ¢ok 4 °C’ta satisa arzedilir.

- “3.2 isaretleme” maddesine asagidaki satir eklenmistir;
- Cig sutln son tiketim tarihi.

- 3.2 Isaretleme maddesindeki “Sagim tarihi (giin, ay olarak)” satin asagidaki sekilde
degistirilmistir;

- Sagim tarihi (saat, gin, ay olarak),

- “3.3 Muhafaza ve tagsima” maddesi asagidaki sekilde degistiriimistir;

3.3 Muhafaza ve tagima

Sitlerin 6zellikle sicak gunlerde 1sinma ve gines altinda kalmasi énlenmelidir. Gi§ sut, sagimdan hemen
sonra 4°C’un altindaki sicakliklara sogutulmali ve nakil sirasindaki sicakligi 4°C’u ve ¢ig sitiin son tiiketiciye
arzi, sagimdan itibaren 24 saati gegmemelidir. Farkli sagim zamanlari olan ¢ig sutlerin arzi sirasinda ilk
sagdim zamani esas alinmalidir. Cig stln son tiketim siresi ise ilk sagim saatinden itibaren 48 saatten fazla
olmamalidir.

Araglarin temizlenmesinde, gida sanayiinde kullanilan temizleme maddeleri ile sicak sudan yararlanilir.
Araglar temizlendikten sonra, bu maddeler tamamen giderilinceye kadar temiz ve bol sicak su ile ¢alkalanir,
kurutulup temiz ve kuru bir yerde saklanir. ve sitler Madde 3.1'de belirtilen ambalajlarla tasinmali ve “0°C ila
4°C’'ta muhafaza edilmelidir..



